
LUNCH

ALLES BIJ KAROOT IS PLANTAARDIG :)
Allergie/ intollerantie/ diëet? Twijfels over allergenen in een van onze gerechten? 

Spreek ons aan, we helpen je graag verder en zoeken een alternatief. Onze maaltijden kunnen glutenvrij, sojavrij, notenvrij,...

Lunch van de maand: parelgerst met selder, sjalot, geroosterde rode
biet en geroosterde aardpeer, ingelegde rode ajuintjes

Seizoenspasta: linguine met courgette, tuinkers, munt en hazelnoot
Seizoenspasta kinderportie

Pasta al ragù (spaghetti met tomatensaus, sojagehakt en parmezaNo)
Pasta al ragù kinderportie

Dagschotel (zie krijtbord)

€15

€14
€6,5

€13
€5,5

vri je 
bi jdrage

HONGERTJE
SOEP (DOORLOPEND)

Een kom soep
Een kom soep met brood en boter

Loaded nacho’s  (chili sin carne,
mockamole, vegan zure room,
vegan kaas) 
(enkel tussen 14u en 17u30)

Zakje chips
kleine zak
grote zak

€10

€2,2
€3,5

€4,5
€5,5

SNACK

Extra brood €1

WOE/ VRIJ

12u tot 14u



Lasagne alla bolognese (lasagne op basis van huisgemaakte ragú saus
met soja gehakt)
Suggestiewijn: Homs Clots de Pals, rood
Suggestiebier: Guldenberg
Alcoholvrij suggestie: Energibajer

Mizuna-stamppot met zongedroogde tomaatjes en amandel, courgette
met pesto, broccolini, lentekruidensalade met toFuETA en geroosterde
look toum 
Suggestiewijn: Homs Clots de Pals, rood
Suggestiebier: Guldenberg
Alcoholvrij suggestie: Viven Nada IPA

Amaranth, geroosterde worteltjes met korianderolie en hazelnootcrumble,
rode ui, koolrabisalsa, slahart met zure room, ingemaakte selder en
wortel met appelsien en geroosterde kikkererwten
Suggestiewijn: Homs Chardonnay IGP, wit
Suggestiebier: Westmalle Extra
Alcoholvrij suggestie: Energibajer

Dagschotel
check ons krijtbord voor de dagschotel

DI/ WOE/ DO/ VRIJ/ ZAT/ ZO

DINER

€16

€19

€20

vri je
bi jdrage

17u30 tot 21u

HOOFDGERECHT

VOORGERECHT

Tapas plankje
wisselende samenstelling - kijk op het krijtbord of vraag ernaar

Klein plankje (1-2p)
Groot plankje (3-4p)

€10
€18

Extra brood €1
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DESSERT EN IJSJES

Huisgemaakte tiramisu

Huisgemaakte chocomousse

Huisgemaakt ijs
1 bol
2 bollen
3 bollen
extra’s: 
caramelsaus, speculaassaus, 
warme chocoladesaus, 
slagroom

Affogato al caffé
(een bolletje vanille ijs
“verdronken” in een espresso)

Affogato Irish
(een bolletje vanille ijs
“verdronken” in een irish coffee)

€5,5

€4

€2,5
€4,5
€6,5

+€0,5

€4,8

€6,5

ZOET

GEBAK EN WAFELS

Lichte, warme appeltaart met
bladerdeeg (10min wachttijd)
extra: slagroom
extra: bolletje ijs

Huisgemaakte chocoladetaart 
extra: slagroom
extra: bolletje ijs

Huisgemaakte cheesecake

Brugse Puurtse wafel 
met bloemsuiker
extra: slagroom
extra: warme chocoladesaus
extra: bolletje ijs

€4

+€0,5
+€2

€5,5
+€0,5

+€2

€6,5

€4,8
+€0,5
+€0,5

+€2
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